
FOOD MENU
A S P E R G U S

A P P E T I Z E R

M A I N  C O U R S E

0 1

0 2

ASPARAGUS CREAM SOUP
With roasted almonds

HOMEMADE ASPARAGUS SALAD
With crostini of smoked ham

*All main courses are served with regional asparagus, parsley

potatoes, and a choice of melted butter or Hollandaise sauce

RAW AND COOKED HAM

SCHNITZEL VIENNESE STYLE  

SALMON FILLET

D E S S E R T 0 3

STRAWBERRY CUP 
Two scoops of vanilla ice cream with refreshing marinated

strawberries and white chocolate mousse

€7,50

€23,00

€26,50

€32,00

€7,50 

€12,00



V O O R G E R E C H T E N

H O O F D G E R E C H T E N

0 1

0 2

*Alle hoofdgerechten worden gereserveerd met regionale

asperges, peterselieaardappels en een keuze uit gesmolten

boter of Hollandaisesaus

RAUWE EN GEKOOKTE HAM

SCHNITZEL WIENER ART 

ZALMFILET

D E S S E R T S 0 3

AARDBEI BEKER
Twee bollen vanille-ijs met frisse gemarineerde aardbeien

en witte chocolademousse

€7,50

€23,00

€26,50

€32,00

ASPERGECRÈMESOEP
Met geroosterde amandelen

HOMEMADE ASPARAGUS SALAD
Met geroosterde amandelen

FOOD MENU
A S P E R G E K A A R T

€7,50 

€12,00



€23,00

€26,50

€32,00

V O R S P E I S E N

H A U P T G Ä N G E

0 1

0 2

*Alle Hauptspeisen werden mit regionalen Spargel serviert, mit Petersilien

Kartoffeln und dazu wahlweise zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise

ROCHER UND GEKOCHTER SCHINKEN

SCHNITZEL WIENER ART

LACHSFILET

D E S S E R T S 0 3

ERDBEERBECHER
Zwei Kugeln Vanilleeis dazu frische marinierte Erbeeren

und Weiße Schokoladensauce

€7,50

SPARGELCREMESUPPE
Mit gerösteten Mandeln und Sahnehaube

HAUSGEMACHTER SPARGELSALAT
Mit Salatbouquet und Räucherschinken Crostini

FOOD MENU
S P A R G E L  K A R T E

€7,50 

€12,00


