ltalienisch

Vorspeise

Diinn aufgeschnittenes Kalbsfilet mit Oliven und einer
Garnelenmayonnaise
oder
Jakobsmuscheln mit Triiffel und Pastinake

Zwischengericht

Griine Tagliatelle mit Scampi und einer Taleggio-Sauce
oder
Spinatgnocchi mit kalt geréuchertem Entenbrustfilet und einer
Salbeisauce.

Hauptgang

Gegrilltes Schwertfischfilet auf sizilianischer Caponata,
Sauce Hollandaise mit Basilikum, Kapern und Oliven
oder
Gebratene Perlhuhnfilets in Krédutern mit Spinat-Tagliatelle
Kréuterrahmsauce und gebratene Girolles.

Nachspeise

Tiramisu aus Orangen und Makronen, serviert mit Amarenaeis
oder
Limoncello-Eisparfait mit Pfefferkdrnern, mit Limoncello-Sauce
und Preiselbeeren.
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