Mediterrane

Amuse

Chorizo-Gemiise-Tértchen mit einer Remouladensauce.

Vorspeise

Mediterraner Ratatouille-Salat mit Scampi und Tomatendressing.
Suppe
oder
Leicht gebundene Paella-Kr&utersuppe mit einer "Zigarre" aus
Huhn und schwarzen Bohnen.

Zwischengericht

Cannelloni gefiillt mit Brokkoli und einer Rosmarin/Pecorin-
Késesauce.

Hauptgang

Gebratenes Steak mit Manchego-Butter, katalanischem
gegrilltem Gemiise und einer Sauce aus geréuchertem Paprika
und Oloroso-Sherry.

Nachspeise

Amarenakirschen Mousse mit einem luftigen Prosecco-Sabayon
und Limoncello-Eis
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